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Stltig 12.03.-18.03.2026
‘ fleischer-buchholz.£

frischer SChw. -Nacken
im Stiick und in Scheiben 5 . 98
1 kg
Minutensteak
vom Schw.-Lachs, 1 kg 7' 98
frische
Schweinefiletkopfe  6.98
1kg
Schweinegulasch
1 kg 5 . 98
frische
Schweineschulter 4 98
(Krustenbraten),1kg :
Hackfleisch gemischt
laufend frisch, 1kg 8 ’ 98
Kass.-Lachsfleisch
goldgelb gerduchert, 1 kg 7 98
Kasseler-Kotelett
mild gesalzen und mit
Buchenholz gerduchert, 1 kg 6 . 98
dicke Rippe
mild gerduchert,1kg 4‘ 98

Entrecote (Rib- Eye)

100g 2.98
Hiftsteak
auch fertig gewiirzt, 100 g 1 . 98
Rumpsteak
besonders zart, 100 g 2 . 98

Cordon Bleu

vom Schw.-Lachs,100g o) . 98
Geschnetzeltes

nach Gyros-Atr, 100g O . 98
Schw.-Nackensteak

versch. gewirzt, 1 kg 7. 98
Schw. -Filetspief 1 48
fertig mariniert,100g :
Hahnchen-Knusper- ¢ 3g
spief 1009

Lammlachs 2 98
far Grill u. Pfanne, 100g
Putenschnitzel 14 98
1 kg d

Hdhnchenbrustfilet 12 98

1 kg

frische
Hdhnchenkeule 1kg

5.98

Kasseler-Aufschnitt 1 98
zart und saftig,100g

Fleischwurst

mit u.ohne Knoblauch,100g O' 88
Rummettwurst 1 38
eigene Herstellung,100g !
Fleischsalat 1.28
aus eigener Herstellung, 100 g

NK

Nordseekdse 1.59

55% Fett i.d.Tr., 100 g

Lubeck, Ohmstr. 19, Tel.04 51/601163
Irrtum und Anderung vorbehalten

gliltig

12.03.-18.03.26

Schlutuper Str. 11, Tel. 0451/6191262
fiir Druckfehler keine Haftung



